La nature déborde de saveurs irrésistibles, pourquoi ne pas succomber 7
ils soient [ruits, léﬂumes ou plantes, la singulariké de leurs saveurs compose [excellence de nos parjums.

|'authenticité du 900% :

notre qarantie

Pour vous, Terre adélice sélectiome
localement les meilleurs Produiks du marché:
Jruits [rais récoltés a maturité, lait entier,
chocolat... Elle réalise ses purées elle-méme
et élabore dans son atelier tous les
dteaux contenus dans ses parjums, comme
ﬁe spéculoos, le cookie, la madeleine, le
brownie, la corne de ﬂazeue et le pa\et

breton.

les matieres premieres représentent 60 a
0% de g composition des Préparabons
dans la plupart des parums.

le qolt originel vous est ainsi restitué au
travers de ses recettes.

la diversité :
des parfums unigues et audacieux

Terre adélice vous invite & redécouvrir
[oriinalice des parfums de la nature sous
Jorme onctueuse et dlacée : le Jruit
(hataiqne, la Jleur dOraner, le léqume
Potimarron, la Plante aromaii%ue Verveine,
e qateau Palet Breton, le' Jromage de
(hevre |rais, la lictueur de EénépiJ lonctueux
pralmé...

88 des 143 parfums [abriclués par lerre
adélice vous sont froposés en déguskakion
au salon glacier de yon.

CERTIFIE

\

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Pour conserver la “magie de la
nature’: le label Hﬂriculture Biolocji%ue

l'ardéchoise Terre adélice est depuis sa
création, en 19%, une enkreprise artisanale
u euvre dans le respect de [Homme et
je la Nature. Terre adélice a Eoujours
Privilégié les Produits réqionaux et
Frovenant de \'aﬂricu\ture bioogiﬂue. Dés
origine, les colorants, conservateurs et
autres renjorts darfmes sont exclus

de ses recettes.

100 % de la qarnme Terre adélice est BI(

et ses salons glaciers ont tous le label
restauration BI0, au maximum du baréme

de la certiication (9 %),
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NOS COUPES... TOUT £51

100+ bI0

Chaque coupe est décorée de fruits frais BIO, dune pointe de chantilly maison BlIO et de biscuits BIO.

Maitre 15€
Sorbet Chocolat noir A. Morin

Clace Praling
Glace Vanille gousse

Outre-Mer 15€

Sorbet Noix de coco
Sorbet Mangue
Sorbet Citron

Pré-salée 15€

Clace Palet breton @
Sorbet Pomme Belle de Boskoop

Glace Caramel & la creme salée

au choix 15€

Sélectionnez 3 saveurs

év Cilace Fleur d'oranger

Nature 15€

Sorbet Framboise

Sorbet Abricot de I'Ardeche
Sorbet Rhubarbe de 'Ardeche

Coeur 15€
Glace Brownieé&

Glace Caramel a la créeme so|éeZ<5
Glace Cacahuete

Ardéchoise 15€ Fraicheur 15€

Sorbet Myrtille sauvage Sorbet Melon de I'Ardeche
Sorbet Chataigne de 'Ardéche aux marrons confits  Glace Yaourt de I'Ardéche
Glace Fromage blanc de chevre ?@ Sorbet Citron-basilic

Orientale 15€
Glace Corne de Goze”eé}

Glace Pistache

Soleil Levant 15€

Glace Thé vert Matcha
Glace Sésame noir

Sorbet Litchi

Gourmet 15€

Sorbet Orange sanguine d'ltalie
Sorbet Chocolat noir A. Morin

Glace Gingembre aux morceaux confits

Enfant 10,50&

Glace Vanille gousse
Sorbet Fraise
Sorbet Chocolat au lait A. Morin

Nos produits sont élaborés dans un atelier utilisant des fruits & coque, du sésame, du lait, des ceufs et du gluten.
La présence de ces dllergénes sous forme de trace n'est donc pas exclue.

* L, "
Présence dalcool dans la recette

Merci de nous communiquer toute éventuelle allergie.

@ Matiere premiere élaborée par la maison Terre adélice

~

A LA CARTE.. TOLIOURS

La Délicatesse

+ Abricot de I'Ardéche
++ Amande douce
+ Cassis de I'Ardéche
+ Cerise griotte
+ Chataigne de I'Ardéche aux marrons confits
+ Clémentine de Corse
+ Coing de I'Ardeche
- Figue
« Fraise
+ Framboise
+ Groseille de I'Ardéche
+ Kiwai de I'Ardéche
+ Melon de I'Ardéche
* Myrtille sauvage
++ Noisette
+ Pasteque
+ Péche Blanche de I'Ardéche
+ Péche de vigne de 'Ardeche
+ Poire de I'Ardeche
+ Pomelo de Corse
+ Pomme Belle de Boskoop

+ Rhubarbe de ['Ardeche

Le Raffinement

+ Anis vert

+ « Fleur doranger

+ » Gingembre aux morceaux confits
+ Hibiscus facon "Bissap”
+ Lavande

+ + Menthe feuille de 'Ardéche

+ » Menthe feuille éclats de chocolat
+ Pin aux pignons de cedre
+ Rose

« « Thé vert Matcha

« » Verveine feuille

Consultez notre sélection aupres de
nos serveurs ef de notre ardoise.

*Présence dalcool dans la recefte

+ Ananas

+ Banane

- Bergamote

+ Cacahuete

+ Cacao amer

+ Café pur Arabica

+ Cannelle infusée

+ Chocolat au lait A. Morin
+ Chocolat blanc A. Morin
+ Chocolat noir A. Morin

+ Citron

+ Citron-basilic

« Citron vert / Menthe

+ Litchi

+ Mangue

+ Noix de coco

+ Orange sanguine dtalie
+ Passion

+ Pistache

+ Vanille gousse

+ Vanille gousse au lait végétal
* Yuzu

L'Audace

+ Foin des montagnes ardéchoises

+ Fromage blanc de chévre de I'Ardéche ¢,
+ Lard fumé

+ Potimarron-chataigne de Ardeche

* Roquefort

- Sésame noir

+ Tomate-basilic

* Yaourt de 'Ardéche

* Yaourt au lait de brebis de Lozere

-+ Génépl"
- « Plombieres* (Kirsch)

« «Rhum-raisin®

Z% Matiere premiere élaborée par la maison Terre adélice

100+ 510

+ Brownie ¢,

+ Caramel & la créme salée ¢
+ + Cerise Amarena

- Confiture de lait ¢

- Cookie &

- Corne de gazelle ¢
« + Fior di latte

- Frangipane® (Rhum) &

- Madeleine &

+ Miel-romarin de I'Ardeche
+ « Nougat de Montélimar

- Palet breton ¢,

+ Pate & tartiner

+ Praliné
+ + Praline rose

+ Réglisse bonbon

+ Riz au lait” (Rhum) &

+ Spéculoos ¢,
« « Stracciatella

+ Tiramisu™ (Amaretto)

Suppléments 2,20 €

Chantilly maison

Coulis de framboise

Coulis de mangue-passion

Coulis de myrtille sauvage

Créme de marron artisanale d'’Ardéche
Nappage caramel & la créme salée
Nappage chocolat noir maison

Miel d'Ardéche

1 boule 470€
2 boules 860E
3 boules 1230€
4 boules 1570€&
S boules 1890 €
6 miniboules 1400 &

10 boules 3700

+ +Clace - Sorbet

DETITES DOUCEURS

Café liggeois 8,50 €

Boule de glace café pur Arabica
Nappage café froid maison
Biscuits

Chantilly maison

Chocolat liggeois 850 €

Boule de sorbet chocolat noir A. Morin
Nappage chocolat noir maison

Biscuits

Chantilly maison

Café gourmand 1000 €

Boule de glace ou sorbet au choix
Expresso ou café allongé

Biscuits

Chantilly maison

+ Abricot de ['Ardéche
+ + Amande Douce
- Ananas
+ Banane
+ + Bergamote
+ »Brownie ¢,
+ « Cacahuete
+ » Café pur Arabica

Boissons chaudes

BOISSONG

+ » Gingembre aux morceaux confits
+ Groseille de I'Ardeche
+ Hibiscus facon "Bissap”

+ » Caramel & la créme salée ¢, « + Lavande

+ Cassis de I'Ardeche « Litchi

+ Cerise griotte + Madeleine &,
- » Cerise Amarena - Mangue

+ Chataigne de 'Ardeche aux marrons confits
+ Chocolat blanc A. Morin

+ Chocolat au lait A. Morin

+ Chocolat noir A. Morin

« Citron

- Citron-basilic

+ Clémentine de Corse

+ « Cookie ¢,

+ Melon de ['Ardéche
+ + Menthe feuille de ['Ardéche
+ Menthe feuille éclats de chocolat
+ Miel-romarin de 'Ardéeche
+ Myrtille sauvage
« + Noisette
+ Noix de coco
+ Nougat de Montélimar

AVEZ-YOUS PREVI VOTRE GLACIERE 7

Le reste de la gamme Terre adélice est disponible & la commande, nhésitez pas & nous demander |

Expresso ou Ristrefto 250 €
Double Expresso 300 €
Caté allongé 250 €
Café noisette 300 €
Caté au lait 300 €
Cappuccino 400 €
Macchiato Caramel 500€
Thé vert ou noir (sachet) 420€
Infusion (sachet) 420€
Boissons rafraichissantes
Sirop (choix sur demande) 280 €
Limonade (bouteille de 33 cl) 450 €
Diabolo (limonade et sirop au choix) 600€
Cola (bouteille de 33 cl) 500 €
(A LA MAISON - SO0MY)
« » Corne de Cazelle 4, + Orange sanguine dltalie
+ « Fleur doranger + Passion
+ Fraise + Pasteque
+ Framboise + Péche Blanche de I'Ardeche
« » Fromage blanc de chévre de I'Ardéche « « Pistache

+ Poire de I'Ardéche

+ Pomelo de Corse

+ Rhubarbe de I'Ardéche
+ » Rhum-raisin® (Rhum)

* Rose

+ Sésame noir

+ Spéculoos ¢,
« « Stracciatella

+ Thé vert Matcha

+ Tiramisu™ (Amaretto)

+ Vanille gousse

+ Vanille gousse au lait végétal
« + Verveine feuille

* Yaourt de 'Ardeche

* Yuzu

Bac O5L
Bac 251

Glaciere

1100€
3800€
1350 €



