Terre adélice

Glacier de nature
—

La nature déborde de saveurs irrésistibles, pourquoi ne pas y succomber ?
Qu'ils soient fruits, légumes ou plantes, la singularité de leurs saveurs compose

CAUTHENTICITE

DU GOUT -
NOTRE GARANTIE

Pour wvous, lerre adélice sélectionne
localement les  meilleurs produits
du marché : |ruits Jrais récoltés a
maturité, lait entier, chocolat... Elle
réalise ses purées elle—méme et
élabore dans son atelier tous les
ateaux contenus dans ses parjums,
comme e spéculoos, le  cookie, la
madeleine, le brownie, la corne de

3aze||e et le palet breton.

Les matieres premiéres représentent
60 & 70 + de la composition des
prérarations dans la Plupart des

Par ums.

le qolt originel wvous est ainsi
restitué au travers de nos recettes.

I'excellence de nos parfums.

LA DIVERSITE -
DES PARFUMS
UNIQUES ET AUDACIEUR

Terre  adélice  vous  invite &
redécouvrir l'oricjinahté des  parfums
de la nature sous forme onctueuse
et qglacée : le Jruit (hataigne, la
[leur”d'Oranger; le léqume Potimarron,
la plante aromatiqie Verveine, le
ateau Pain d'éPices, le Jromage de
Chevre frais, le vin régional (lairette
de Die, la 9ourmandlse (anelé de
Bordeaux...

96 des 140 parfums ]abriclués par
Terre adélice vous sont proposés en
déﬂus{:a{:ion au salon (jlacier de Lyon.
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OUR CONSERY
GIEDE LA NA
LABEL AGRIC

BIOLOGITI

L'ardéchoise Terre adélice est depuis
sa création, en 1996, une entreprise

artisanale qui ®uvre dans le respect
de 'Homme ‘et de la Nature.
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i
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Terre adélice a {:oujours Privi|é9ié les

roduits régionaux et provenant de
Fagriculture biologique. Deés l'origine,
les  colorants, “conservateurs ~ et
autres renjorts d'arbmes sont exclus
de ses recettes.

DePuis 2009, Terre adélice a |ranchi
le pas d'une certification "agriculture

biologique”. En 2070 la qamme HB

représente la totalité de Son offre.
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Vieux Grenoble
3 rue d'Agier
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LAISSEZ-VOUS FAIRE .

Nos coupes sont décorées d Oranges, de Pomelos, de Pommes, de Citrons et de Kiwis frais, dune pointe de

Terre Adélice 1650€
Sorbet Framboise
Glace Menthe Jeuille
Glace (aramel a la créeme salée ¢
Sorbet fbricot de I'Hrdeche

Glace Vanille qousse

Outre-Mer 1750€
Sorbet Noix de coco
Sorbet Mancjue
Sorbet (itron vert

Coulis de manque passion

Pré-salée 1250€
Glace Palet breton &
Sorbet Pomme Belle de Bosl(oop

Glace (aramel & la créme salée &
[\lappaqe caramel & la créme salée

Maitre 17 50€
Sorbet Chocolat noir A. Morin
Glace (afé pur Hrabica

Glace Vanille qousse
qupmjt—: chocolat roir maison

Chantilly maison et de biscuits.

Nature 1750€

Sorbet Framboise
Sorbet Hbricot de I'Ardeche
Sorbet Poire de I'Hrdéche

Coulis de [ramboise

Ardechoise 120€
Sorbet Myrtille sauvage

Sorbet (hataigne de I'Ardéche aux” marrons confits

Glace Fromage blanc de chévre &
(réme de marron artisanale d'Hrdeche

Orientale 1230€
Glace Corne de Gazelle &
Glace Pistache

Glace Menthe Jeuille
Miel

Gourmet 1230
Sorbet Orange sanguine dTtalie
Sorbet (hocolat rioir . Morin

Glace Gingembre aux morceaux confits
f\lup)‘)dﬁe chocolat noir maison

Coeur 17230

Glace Brownie &
Glace (aramel & la créeme salée &
Glace (acahuéte

F\JGPP(’J‘jf’: de caramel & la créme salée

Fraicheur 1250€

Sorbet Melon de I'Ardeche
Glace Yaourt de I'Ardéche
Sorbet Citron—basilic

Coulis de myrtille sauvage

Dréomoise 1750€

Sorbet Péche blanche
Glace Nougat de Montélimar
Sorbet gaireﬂ:e de Die*

Coulis d'abricot

Corsaire 1750
Sorbet Clémentine de Corse
Glace Yaourt au lait de brebis

Glace Amande douce
Miel

Nos produits sont élaborés dans un atelier utilisant des fruits & coque, du sésame, du lait, des ceufs et du gluten. La présence
de ces allergénes sous forme de trace n'est donc pas exclve. Merci de nous communiquer foute éventuelle allergie.

* Présence d'alcool dans la recette

¢y Matiere premiere élaborée par la maison Terre adélice

. 01 COMPOSEZ VOUS-MEME ...

o Sorbet

LA Gla(e
La Délicatesse

Abricot de I'Ardeche
Amande douce

(assis de I'Hrdéche

(erise amarena

(erise Griotke

(hataigne de I'Ardeche aux marrons confits
Uémenatine de Corse

[oing de I'Ardéche

Fique

Fraise

Framboise

Grenade de I'Ardeche
Groseille de I'Ardéche
Kiwai de I'Hrdéche

Melon de I'Ardeche
Mirabelle

Mare sauvaqe de |'Ardeche
Myrtille sauvage

Noix de |Isére

Pache blanche

Peche de vigne de I'Ardeche
Poire de I'Ardéche

Pomme Belle de Boskoop
Raisin Muscat des (évennes

Rhubarbe de I'Ardeche

Le Roffinement

Anis vert

(annelle infusée
(itronnelle—fleur de pois
Fleur d'oranger
Ginﬂembre aux morceaux confits
Hibiscus

Lavande

Menthe Jeuille

Monarde

Rose

Sésame noir

Sirop d'érable

Thé vert Matcha

Verveine [euille

~

Lo Générosité

Brownie ¢,

Lacahuéte
[acaoforanz:"es confites
(afé pur Arabica
(anelé de Bordeaux
Laramel & la creme salée .
Chocolat blanc H. Morin

Chocolat au lait H. Morin
Chocolat noir A. Morin

Cookie ¢,

Lorne de iaze”e &

Frangipane

Madeleine ¢,

Menthe feuille éclats de chocolat
Miel du Vivarais

Noisette

Nougat de Montélimar

Pain d'éPices de I'Ardeche

Palet breton ¢,

Praliné A. Morin

Praline rose

Réqlisse

Riz au lait™

SPéculoos &

Stracciatella

Tiramisu™

Vanille qousse

Vanille gousse au lait vézjétal
Yaourt de I'Hrdéche

Yaourt au lait de brebis de lozere

L'Audace

*

(itron—basilic

Foin des montagnes ardéchoises
Fromage blanc de chévre ¢,

lard [umé

Miel-romarin de IFArdeche

Pin aux pignons de cédre
Potimarron~chétaizjne de I'Hrdeche
Ro%uejort

Tomate plein chamP au basilic

CTOUT EST B0 )

L' Exotisme

Ananas

Banane
Benﬂamote
(itron

(itron vert
Datte

Litchi

Manque

Noix de coco
Oranrje samjuine d'Ttalie
Passion

Pistache

Pomelo de Corse
Yuzu

La Célébration

o [(lairette de Die*
oo Plombieres®
e o Pruneaux—Hrmagnac
oo Rhum—raisin*

*

Supp\éments 7%

Chantilly maison

Coulis d'abricot

Loulis de [ramboise

Coulis de mamjue~Passion

Coulis de myrtille sauvaqe

(réme de marron artisanale d'Ardéche
Nappazje caramel créme salée

Nappage chocolat noir maison

Miel

1 boule : 450€
7 boules: 7,50€
3 boules: 10,50€
4 boules: 13,50€
9 boules : 16,50€
10 boules: 32,00€ (Palette)

PETITES DOUCEURS

190 €

Café liegeois

Boule de glace cajé pur Arabica
NaPPage calé froid maison
Biscuits

Chantilly maison

190 €

Chocolat liegeois

Boule de sorbet chocolat noir H. Morin
Nappa(je chocolat noir maison

Biscuits

[hantillg maison

8,00 €

Café gourmand

Boule de glace ou sorbet au choix
Expresso

Biscuits

[hantillg maison

BOISSONS

Boissons chaudes

Expresso

Double expresso

(aé allongé

(afe noisejtke

(aé au lait

[aPPuccino

Thé vert ou noir (sachet)

Jus de fruits
Datte—manaue
Datte—meng

Datte—]iﬂue

Fau minérale gazeuse ardéchoise

2,00 €
3,90 €
2,00 €
7,00 €
7,00 €
3,90 €
4,00 €

(bouteille 20h 5,50 €
he (bouteille 20> 550 €
(bouteille 20 550 €

Vals (erre de 28D 3,00 €

SASON DRIVER

(de début Octobre & fin Mars)

Crépe 5,50 €
Pate Jaite maison & la Jarine de ché{:aigne
Une (}arni{:ure au choix

Duo de gaufres 6,00 €
Pate faite maison a la levure de bou|an9er

Une (jarniture au choix

Chocolat chaud 5,00 €

Fait maison avec des Pastilles de chocolat noir
Jondues dans du lait demi—écrémé
Chocolat viennois 6,00 €
Chocolat chaud maison et Chantilly maison

Garnitures

Chantilly maison

Confiture d'abricot

Lonfiture de |raise

Confiture de [ramboise
Confiture de myrtille

(réme de marron artisanale dRrdeche
Nappage caramel créeme salée
Nappage chocolat noir maison
Pate & tartiner

Sirop d'érable

Sucre

Sucre 3|ace

Miel



