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Avec prés de 150 parfums a la carte — dont une centaine présentée
en permanence —, seule la place de la Baleine pouvait accueillir
Terre Adélice. C'est 1a, au coeur du Vieux Lyon, que le glacier ar-
déchois propose ses crémes glacées et ses sorbets artisanaux.
Fruits, legumes, plantes, épices... tous les ingrédients naturels
sont utilisés. «A condition gu’ils scient bons, frais, de saison, et
de préference bio» assure Guillaume Rousselle, maitre des lieux.
Vanille Bourbon de Madagascar, chocolat noir de Valrhona bio ou
fromage blanc de chévre... les parfums de I'enseigne satisfont
tous les palais, des plus classiques aux plus audacieux, lesquels
se laisseront probablement tenter par une glace au piment d'Es-
pelette. Les moins pressés s'installeront en terrasse pour savourer
une coupe drémoise, mélange subtil de Clairette de Die, nougat et
péche blanche. Tous les jours, de 11h & minuit.
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COUP DE CEUR _
Glace a la chataigne
et aux marrons confits bio




